~VISSPECIALITEITEN-—
KIBBELING - 17,50
Geserveerd met wittewijnsaus of remouladesaus
ZALMFILET - 24,00
Geserveerd met wittewijnsaus of remouladesaus
CATAPLANA DE MARISCO - 24,00
Portugese zeevruchtenschotel

ONGEPELDE GAMBA'S - 30,00

500 gram
~VOORGERECHTEN - ;
VERSE VANGST VAN DE AFSLAG 24,00
BROODPLANKIJE - 6,25V NACHOSCHOTEL - 10,50V Geserveerd met wittewijnsaus of remouladesaus
Geserveerd met diverse dips Met diverse toppings
GRAVAD LACHS - 14,50 AVOCADO - 10,50 v —VILEESPECIALITEITEN —
Met dille, ingelegde komkommer Gevuld met tomatensalsa
en rode biet dressing en kaas ranch dressing
CARPACCIO - 14,00 COQUILLE - 15,25 ﬂ””/

Gestoomd en geserveerd Geserveerd met licht pikante chimmichurrie of kruidenboter
met glasnoedels en

Huisgerookte entrecote met een

kaaskletskop, gemarineerde tomaten,
il laallaa KOGELBIEFSTUK BAVETTE RIB-EYE STEAK

rode ui, tuinbonen en truffelmayonaise 24.00 22.00 22.00

~SOEPEN- ssr do cihfe Loophelbber

FRANSE UIENSOEP - 6,25V CURRYSOEP - 6,25V .
COTE DE BOEUF

Met kaascroutons Met noedels en groene kruiden (c.a. 1100 gram)
MOSTERDSOEP - 6,25V SOEP VAN DE CHEF - 6,25V v.a. 2 personen 105,00
Met Groninger droge worst, Geserveerd met passend garnituur
spekjes en groene kruiden (
l/ff
~NOEDLES - KIPSTOVERIJ KIPSATE
18,00 met pindasaus
SCHARRELKIP - 17,50 BIEFSTUK - 17,50 18,00
Noedles met diverse groenten, Noedles met diverse groenten,
ketjap-sesamsaus, cashewnoten ketjap-sesamsaus, cashewnoten
en gebakken uitjes en gebakken uitjes (/p’rge/,,,/
GAMBA - 17,50 VEGETARISCH - 17,50 v VARKENSHAAS SPARERIBS
Noedles met diverse groenten, Noedles met diverse groenten, met paddenstoelensaus 21.00
pikante rode-currysaus, ketjap-sesamsaus, cashewnoten 21,00
cashewnoten en gebakken uitjes en gebakken uitjes i
SATE VAN DE HAAS VARKENSSCHNITZEL
met pindasaus met paddenstoelensaus
-~ VEGA - 17,50 18,00
TAGLIATELLE - 17,50V Couscous - 17,50V . S
Vis & vleesspecialiteiten worden geserveerd met
Diverse groenten, geitenkaas, Oosters gemarineerde groenten, rauwkostsalade en bijpassend aardappel garnituur
walnoten en een romige truffelsaus vijgen, abrikozen en feta
—DESSERT -
CANNELLONI - 17,50 v VEGA BURGER - 17,50V
Gevuld met ricotta en spinazie en Vegetanludie bLrglr, sl setrln. DAME BLANCHE - 7,50 WARME APPELTAART - 7,50
geserveerd met een kruidige tzatziki, tomaat, augurk en rode ui Vanille-ijs, chocolade brownie, Van bakkerij Bert Bloem
tomatensaus chocolade saus en slagroom met vanille-ijs en slagroom
—BURGERS— KARAMEL COUPE - 7,50 GRUNNIGER COUPE - 7,50
Geserveerd met friet, mayonaise en salade Vanille-ijs, karamelsaus, Vanille-ijs, advocaat, boerenjongens,
fud [ bitterkoekjes en slagroom
CHEFS BURGER - 17,50 BOEG BURGER - 17,50 ige en siagroom : ;
Runder burger, pulled pork, Runder burger, spicy-bacon, tomaat, BROOD & KOFFIE DELUXE 7,50
slasoorten, gorgonzola sla soorten, rode ui en chilisaus BOTERPUDDING - 7,50 Koffie met diverse
en tomaten relish Met warme amarena kersen huisgemaakte friandises
ONZE BURGER - 17,50 ~KIDS -~
Runder burger, sla soorten, v is of kan vegetarisch

KINDERMENU - 9,95
Frikandel, kroket of kibbeling met
friet, appelmoes en mayonaise

tomaat, augurk, rode ui, In onze keuken wordt gewerkt met allergenen, vraag naar de mogelijkheden.

oude kaas en tomatenketchup
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